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岡崎市の概要

〇岡崎市役所農務課では、岡崎おうはんブランド推進委員会
事務局として、「岡崎おうはん」を盛り上げるため、委員
会の取り纏めを行う。

岡崎市



※市政だよりokazaki（2021年2月）
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岡崎おうはん×岡崎市
〇なぜ岡崎市が岡崎おうはんのブランド化に力を入れるのか?
・岡崎市内農林畜産物で唯一、地名の「岡崎」を冠し、地元で開発
された由緒ある純国産地鶏であり、地鶏・銘柄鶏食味コンテスト
最優秀賞受賞する実力を持つ純国産・卵肉兼用種の「岡崎おうはん」
の認知度向上を図り、広く発信することで岡崎市が目指す「観光産業
都市岡崎」の実現に向け、食の魅力としての一役を担うことを目指す。

事業化

岡崎おうはんブランド推進委員会

地方創生推進交付金
岡崎おうはん地鶏ブランド化推進事業

・地域産業資源として経済産業省より認定（2010年11月）



事業の目的
普及やPRにあたっては、平成28年11月に発足した市内の飲食

店事業者等を主体とする「岡崎おうはんを普及する会」を中心に、
地元で開発された高品質な肉・卵を「あいちブランド」「岡崎ブ
ランド」として販売店の拡大やメニュー開発を官民で連携して取
り組み、新たに組織的に実施することで高付加価値化やブランド
化の推進を図る。

その結果「岡崎おうはん」の需要量や供給量が拡大し、養鶏業
者や飲食関係者の収入安定・雇用創出等に結び付けることで、養
鶏王国あいちの活性化並びに岡崎市の食文化の代表である八丁味
ኹに次ぐ新たな食の魅力ツールとして地域経済の活性化に繋がる
ことを目指す。
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• あいち三河農業協同組合
• 岡崎おうはん振興協議会
• 岡崎おうはんを普及する会
• 岡崎グルメを盛り上げる会
• 一般社団法人 岡崎市観光協会
• 岡崎市ぬかたブランド協議会
• 岡崎市養鶏振興会
• 一般社団法人岡崎パブリックサービス
• 岡崎ビジネスサポートセンターOka-Biz
• 六ツ美養鶏加工協同組合
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委員

・養鶏関係者・飲食店・観光協会・JAなど生産から販売PRまで幅広く対応できるメンバーが参加
・令和２年度～令和４年度までは国の地方創生推進交付金を活用してPRを実施
・令和５年度以降は岡崎市の市費を活用してPR実施
・令和７年度は補助金額が減、今後は自走化に向けて取組中

• 岡崎商工会議所
• 岡崎市六ツ美商工会
• 岡崎市ぬかた商工会
• 愛知県経済農業協同組合連合会
• 愛知県西三河農振水産事務所農政課
• 愛知県立農業大学校
• 独立行政法人
家畜改良センター岡崎牧場

オブザーバー
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交付金活用期のKPI実績（R2～R4）
①本事業を通じた岡
崎おうはん地鶏
（肉・卵）の新商品
による売上高

②本事業を通じた岡
崎おうはん地鶏
（肉・卵）の新商品
開発数

③岡崎おうはん地鶏飼
育による養鶏農家の所
得増加額

④岡崎おうはん地鶏
の認知度

目標値 実績値 目標値 実績値 目標値 実績値 目標値 実績値

0千円 ０商品 ０千円 38％

1,000千円 2,238千円 5商品 15商品 1,000千円 7,302千円 10％ 14％

1,000千円 3,302千円 10商品 ４商品 1,000千円 10,109千円 10％ 18％

2,000千円 3,126千円 10商品 13商品 1,000千円 4,384千円 10％ ９％

4,000千円 8,666千円 25商品 32商品 3,000千円 21,795千円 30％ 41％

R1→

R2増加分→
R3増加分→
R4増加分→

合計→

結果として、目標を上回ることができた。
しかしながら、課題もみえてきた。
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認知度

②認知度【全体】知っていた 51.9％ 知らなかった 46.6％
【市内】 〃 78.7％ 〃 19.9％
【市外】 〃 32.9％ 〃 65.5％
【県外】 〃 11.2％ 〃 87.4％

「令和５年度岡崎おうはん食べてみよう!企画」にてアンケート実施
調査:2024年３月１日～３月17日
対象の５店舗で岡崎おうはんの料理を食べた方に調査

回答者 1,232人

※岡崎おうはんブランド推進委員会調べ

①住まい 市内 46.9％ 市外 41.4％ 県外 11.6％

市内の認知度は高くなってきたが、他の地域では、認知度は低い
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課題克服のための目標
〇岡崎おうはん取扱飲食店を増やす
課題⇒飼養期間が⾧く、飼料要求率の関係から、岡崎おうはん

の肉の価格が高くなり、取り扱う飲食店が限定される。

〇岡崎市外の認知度を上げる
課題⇒愛知県は名古屋コーチンの認知度が高い。

尾張の名古屋コーチン、三河の岡崎おうはんを目指す取組み。
愛知県の２大地鶏への道のり

〇岡崎おうはんの鶏肉の美味しさを知ってもらう
課題⇒岡崎市内では岡崎おうはんの卵の認知度は高い。

肉を食べたことがない、どこで食べられるか知らない方がいる。
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課題解決のための６つの取組

取組①:HPで「岡崎おうはん」を紹介
取組②:普及啓発品作製
取組③:「岡崎おうはん」を食べてもらう
取組④:有名店・有名人とのコラボ
取組⑤:イベント出展
取組⑥:官学連携
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取組①:
•岡崎おうはんを知る
•岡崎おうはんレシピ
•岡崎おうはんPR動画
（Youtubeチャンネルで公開中）

•岡崎おうはんを購入できる店舗紹介
•岡崎おうはん取扱飲食店一覧

岡崎おうはん関連のホームページはこちら

HPで「岡崎おうはん」を紹介

岡崎市公式観光サイト
（一般社団法人 岡崎市観光協会）



取組②:
のぼり旗、バッチ、パンフレット、
岡崎おうはん取扱店への啓発品等

普及啓発品作製



取組③:

〇岡崎おうはんの肉を学校給食に 〇岡崎おうはんの鶏肉取扱店をPR

【目的】
現在、岡崎おうはん
を取扱っている飲食
店で、いつでも食べ
に行くことができる
ことをPR。また、今
後も継続して岡崎お
うはん取扱ってもら
う目的。

【食数】
・中学校（R3）
・小学校（R4）
・認定こども園（R5）
合計約３万7,000食

【目的】
給食に合わせて
チラシを作成。
子どもに分かりや
すく地元で生まれ
た鶏を知ってもら
い、愛着をもって
もらうことを目的。

「岡崎おうはん」を食べてもらう



取組④:
①「ぴよりん」との期間限定コラボ商品
【徳川ぴよ康】

キャイ～ン天野ひろゆき氏考案（YouTube公開）

②「しゃち福」との期間限定コラボ商品
【汁なし八丁味噌担々麺】

②おうはん混ぜ麺

有名店・有名人とのコラボ

①岡崎おう飯



取組⑤:
岡崎市農林業祭（岡崎市）
「岡崎おうはんブランド推進委員会」の
ブースを設け、パネル展や加工品の販売。

令和６年度イベント出展実績

岡崎市内イベント:６つ
愛知県内（市外）イベント:５つ
愛知県外イベント:５つ

イベント出展



取組⑥:
愛知学泉大学
・イベント出展
・アンケート調査
・岡崎おうはんレシピの開発
（岡崎おうはんHPに掲載）

官学連携



今後の取組み

実際に岡崎おうはんを販売する太田商店さんの取組みについて
紹介いただきます。

令和７年度以降も、知名度を上げる取り組みを進め、

尾張の名古屋コーチン、三河の岡崎おうはん

を目指します。



太田商店の取組みについて

太田商店たまご工場
〒444-0246 愛知県岡崎市上三ツ木町字城堀37
TEL:0564-43-6788

たまごのテーマパーク らんパーク
〒444-0825 愛知県岡崎市福岡町字北裏25-2
TEL:0564-51-9703



「らんパーク」って、なに?

「食べる・買う・楽しむ」のすべてが揃った「たまごのテーマパーク」です。
ブランド卵・ランニングエッグをはじめ、岡崎おうはんを使用した料理やデザートを満喫でき、

さらに直売所で新鮮なランニングエッグをご購入していただけます。
ご来場いただいたお客様に楽しんでいただけるイベントを定期的に開催しております。



「岡崎おうはん」に取り組んだ訳

地域振興の役割を担うことのできる鶏

①岡崎生まれのブランド鶏

②種から国産で、「安全」「安心」

③地産地消に適している



「岡崎おうはん」関連商品



飲食店など













リストランテ ル・ミディ ひらまつ
料理⾧ 竹内 亮 （大阪）

ディナーで提供しているパスタ料理ですが、岡崎おうはんの鶏ガラから
取った出汁に備⾧炭を練り込んだ手打ちパスタに絡め香ばしく炭火で焼き
上げたおうはんのもも肉、生卵黄とパルミジャーノチーズをかけて召し上
がって頂いております。
シンプルな一皿ですので、より素材の良さがお客様にお伝えできる料理と
なっております！







せっかく岡崎に来たんなら、

食べてみりん！


